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ENTRANTES . ARROCES (&

- Salmén marinado con tostaditas. - Paella mixta.
- Jamén ibérico con pan y tomate. 16,50 € " Arroz caldoso de bogavante 26,00 €
- Tabla de embutidos ibéricos. 13,95 € (*) Minimo dos comensales/precio por persona.

- Pulpo con gambén al gjillo y allioli. 17,95 €
- Zamburifias a la plancha con

virutas de citrico. 13,95 € - 22,00 €
- Meji||ones a la marinera 7,75 € -Bacalao A Canuda. T €
- Canelén de pato trufado con " Pescado del dia.

bechamel de boletus 9,00 € () Precio segin mercado .

- Croca a la brasa 13,95 €
- Ensalada mixta 650 € - Picafia a la brasa 15,95 €
- Ensalada de ventresca - Entrecoté de vaca 18,00 €
( tomate,cebolla y atin) 6,95€ - Chuletén de vaca premium

38 dias de maduracién 55€ /kg

Copas de vino

Disponemos bajo encargo de: l\/.le.ncm 2)0€

 Cordero y cabrito al horno de Rigja 2,50 €

lefia. Ribeiro 2,00 €

« Cochnillo al horno de lefia. Albarifio 250 €

 Ryb eye de wagyu japonés Godello 250 €

26€por cada 100gramos Cerveza

e PAN: 1,30€ CADA PANERA. CQTQ mahou 2,10 €

* Sujerencia de postres caseros CC"JQ maestra 220 €

diarios, el precio depende del Cafia radler 2,00 €

postre. Corto de cerveza 160 €

Ahambra verde 240 €

Cerveza sin g|uten 300 €

‘ ‘ Mahou 0,0% tostada 200 €

Book de cerveza 3.50€

da é I Book de maestra 3,60€
Refrescos

Para cualquier sujerencia bajo Agua grande 2,50 €

dd t d e o7 AgUQ ||evar ]/50 £

pe 140, estamos a su |SPOS|C|0n AgUO. con gas 180 €

Redbull 2:30 €

Gaseosa,/7up 200 €

Refrescos 200 €



